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Peter Kecskés
someliér

16. maja 2026 ) 2026. méjus 16.

(sobota) Hotel Tevel, 18:00 hod. (szombat) Hotel Tevel, 18:00 ¢.

HATEAU RUBAN
PC Miiller Thurgau 2025 s Il : PC Miiller Thurgau 2025

PC St.Laurent Rosé Sparkling 2025 PC St.Laurent Rosé Sparkling 2025

Mijusi falatkak
CHR Hossa, suché, 2025

Mijové chutovky -
CHR Hossa, suché, 2025

Marinované lososové gulky Marinalt lazacgolyé zoldftszerben,

v bylinkach, labneh, baklazan,

labneh, padlizsin, mozzarella

mozzarella a pesto | és pesto
CHR Cabernet Sauvignon Rosé, CHR Cabernet Sauvignon Rosé,
polosuché, 2025 polosuché, 2025

Sparglové veloute s vajeénym Sparga veloute, tojas kaviirral
és safrannyal

PC Irsai Oliver, polosuché, 2025

kaviirom a $afranom
PC Irsai Oliver, polosuché, 2025

Rolida z bravéovej panenky plnena s husacou peceriou, Libamijas sz(izrolad, parmezanos babotto,
parmezanové babotto, baby $penit, perly z cukety bébi spendt, zuccini gydngy
PC Pinot Noir, suché, 2024 PC Pinot Noir, suché, 2024
Trhané hovidzie licko a lytko, tagliatelle, Tépett marhapofa és 1abszar, tagliatelle,
pecené olivy, smréok jedly, vinovy sirup stilt oliva, kucsmagomba, borszirup
CHR Dunaj, suché, 2023 CHR Dunaj, suché, 2023

Tiarégombdc pankémorzsival, rebarbara,

Tvarohové knedlicky s panko strdhankou, =
: édes tejtol

rebarbora, sladki smotana
CHR Milia, polosladké, 2024 CHR Milia, polosladké, 2024

Pusjeme Vime debviv chuit ! Jé ctviigyat koivinunk!
Suga Péter  Németh Rébert

CHR — Chateau Rubarn Chef Chef PC — Pivnica Cebovce

Mirton & Marton spol. s r.o. tel.: 031/773 23 00 WWW‘Pivnicacebovce'Sk
Futikova 458/252 mobil: 0918 450 451 www.chateauruban.sk Vstupné: 59,-/osoba

925 21 Sladkovicovo e-mail: reception@hoteltevel.sk www.hoteltevel.sk Belépd: 59,-/18




