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13.-14. novembra 2026 v 2026. november 13.-14.

(piatok, sobota), Hotel Tevel, 18:00 hod. T | (péntek, szombat), Hotel Tevel, 18:00 6.
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KSZI PINOT NOIR 2025 KSZI PINOT NOIR 2025
Husacie chutovky Libafalatkik
BOSZORKANY RIZLING BOSZORKANY RIZLING
CUVEE 2025 CUVEE 2025
Pastéta z husacej pecene, Libamijpastétom,

mangovo-jablkové ragd, mangds alma ragu,

balzamikovy slivkovy krém DecbhrecenrMonn balzsamos szilvakrém
KAKAS ROSE CUVEE 2026 R | e Dy KAKAS ROSE CUVEE 2026

Hokkaido krémleves,
tokmag-mayonéz, fetamousse

HARKA CHARDONNAY 2024

Hokkaido krémova polievka,
tekvicova majonéza, pena z fety

HARKA CHARDONNAY 2024

Kacacie prsia s tymidnom Kakukkfiives kacsamell
a oméickou z husacej pecene, libam4jmartassal,

erdeigombas crepe
BOGYOLE 2026

crépe s lesnymi hubami
BOGYOLE 2026

Kacacie stehno glazované séjovou Kacsacomb széja-mizzal

omackou, tekvicové koliesko, tényezve, tok korong,
zemiakové pyré piritott hagymas
burgonyapiiré

L.E. CABERNET FRANC 2017

s opecenou cibul'kou
L.E. CABERNET FRANC 2017

Callebaut csoki tart, olasz meggy
MERLOT 2020

CvlokolédOV}? tart Callebaut, talianske vi$ne
MERLOT 2020
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WMW W S a) Suga Péter Németh Rébert

‘ Chef Chef S}el"

Marton & Marton s.r.o. tel.: 031/773 23 00 WWW.Vylyan.hu

Fuéikova 458/252 mobil: 0918 450 451 Vstupné: 59,-/osoba
925 21 Sladkovicovo e-mail: reception@hoteltevel.sk WWW. hO teltevel - Sk Beléps: 59,-/f8




