
KSZÍ PINOT NOIR 2025

Husacie chuťovky 
BOSZORKÁNY RIZLING  
CUVÉE 2025

Paštéta z husacej pečene,  
mangovo-jablkové ragú,  
balzamikový slivkový krém         
KAKAS ROSÉ CUVÉE 2026

Hokkaido krémová polievka,  
tekvicová majonéza, pena z fety 
HÄRKA CHARDONNAY 2024 

Kačacie prsia s tymiánom  
a omáčkou z husacej pečene,  
crêpe s lesnými hubami  
BOGYÓLÉ 2026

Kačacie stehno glazované sójovou  
omáčkou, tekvicové koliesko,  
zemiakové pyré  
s opečenou cibuľ kou                                                                                                           
L.E. CABERNET FRANC 2017

Čokoládový tart Callebaut, talianske višne 
MERLOT 2020

KSZÍ PINOT NOIR 2025

Libafalatkák 
BOSZORKÁNY RIZLING  

CUVÉE 2025 

Libamájpástétom,  
mangós alma ragu,  

balzsamos szilvakrém 
KAKAS ROSÉ CUVÉE 2026

Hokkaido krémleves,  
tökmag-mayonéz, fetamousse 

HÄRKA CHARDONNAY 2024 

Kakukkfüves kacsamell  
libamájmártással,  

erdeigombás crepe 
BOGYÓLÉ 2026

Kacsacomb szója-mázzal  
fényezve, tök korong,  

pirított hagymás  
burgonyapüré 

L.E. CABERNET FRANC 2017

Callebaut csoki tart, olasz meggy 
MERLOT 2020

2026. november 13.-14.  
(péntek, szombat), Hotel Tevel, 18:00 ó.

13.-14. novembra 2026
(piatok, sobota), Hotel Tevel, 18:00 hod.

Tešíme sa
na Vašu návštevu! Mindenkit

szeretettel várunk!

Ďalší Svätý Martin, opäť Vylyan Ďalší Svätý Martin, opäť Vylyan 
– je to už tradícia– je to už tradícia

Újra Márton nap, újra Vylyan Újra Márton nap, újra Vylyan 
– ez már hagyomány– ez már hagyomány

Márton & Márton s.r.o.
Fučíkova 458/252
925 21 Sládkovičovo

tel.: 031/773 23 00
mobil: 0918 450 451
e-mail: reception@hoteltevel.sk

www.vylyan.hu
www.hoteltevel.sk

Vstupné: 59,-/osoba
Belépő: 59,-/fő

Suga Péter
Chef

Németh Róbert
Chef

Debreceni Mónika 
Birtokigazgató | Creative Director


